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Модуль "Учет продуктов питания"  

Модуль предназначен для ведения учета продуктов питания в комплексе с модулем 

"Бухгалтерский учет - Бюджет". Документы в нем могут оформляться по учреждению в 

целом или по его отделениям. Имеется возможность учета в централизованной бухгалтерии 

по нескольким учреждениям.  

Модуль обеспечивает: 

 составление меню-раскладок или меню-требований с учетом количества 

питающихся и наличия продуктов по данным бухгалтерского учета;  

 подготовку требований на выдачу продуктов питания со склада на основании меню-

раскладок или меню-требований (через «внутренние документы»);  

 подготовку отчетов по расходу продуктов питания и стоимости питания;  

 учет расходования продуктов питания.  

Учет поступления и расходования продуктов ведется в модуле "Бухгалтерский учет - 

Бюджет" и состоит в регистрации хозяйственных операций на основании внутренних 

документов, выписанных для приема продуктов на склад и для отпуска их в пищеблок.  

В Системе предусмотрен комплекс специальных средств, позволяющих:  

 вести справочники продуктов питания, типовых блюд, диетстолов, категорий 

довольствующихся и др. с учетом сезона, составлять образцы меню-требований и 

меню-раскладок;  

 составлять меню-требования и меню-раскладки на основании заранее 

подготовленных образцов. Если ведется централизованный учет, то можно 

составлять документы для нескольких учреждений как в целом по учреждению, так 

и по отделениям;  

 получать сведения о наличии продуктов питания по данным бухгалтерского учета, о 

плановой и фактической стоимости и калорийности питания довольствующихся и на 

их основании выполнять замену блюд и продуктов в меню-раскладках и меню-

требованиях;  

 автоматически формировать требования на выдачу продуктов со склада в пищеблок 

на основании подготовленных меню-требований и меню-раскладок, причем на 

основании меню-раскладок формировать еще и отдельные требования на выдачу 

сухого пайка в отделения;  

 рассчитывать остатки от округления продукта до целого по блюду или по документу 

с возможность формирования отдельных документов на списание или перемещения 

полученных остатков (акты на списание или требования-накладные);  

 производить расчет цены списания продуктов и подбор номенклатуры, доступной 

для списания, по данным бухгалтерского учета;  

 регистрировать сведения о наличии довольствующихся для возможности 

использования при составлении меню-раскладок;  

 получать различную отчетность.  



 

 
 

  


